~ Speisekarte ~

Restaurant / Hotel Haus Burg Metternich




Die schonste Zeit im Leben sind die kleinen Momente, in denen du spiirst,

du bist zur richtigen Zeit am richtigen Ort!

Gonnen Sie sich in der hektischen Zeit etwas Ruhe und Entspannung, nehmen Sie sich Thre
»lchZeit! GenieBBen Sie Thre personliche kleine ,,IchZeit™ vom Alltag und entschleunigen Sie in der
wundervollen Umgebung der Mosel. Egal ob in unserem ,,IchZeit Design Aparthotel” in Cochem
oder in unserem Moselhotel mit mosellindischem Charme im ,,Hotel Haus Burg Metternich® im
wunderschonen Beilstein. Entschleunigen Sie in landschaftlich herausragender LLage direkt an der
Mosel, seien Sie unsere Giste und werden Sie zu Freunden der ,,IchZeit“.

Regionale Kiiche an der Mosel genief3en!

Mochten Sie nach einem etlebnisreichen Urlaubstag in unserer wunderschénen Moselregion eine
regionale Kostlichkeit bei uns schlemmen? Wihrend einer geselligen Wanderung am Moselsteig
einkehren? Oder ein Sonntagsessen in trauter Familienrunde genief3en?

Bei uns bekommen Sie liebevoll und frisch zubereitete Speisen. Dabei verwenden wir in erster Linie
Produkte unserer regionalen Anbieter.

Unsere Fleisch- und Wurstwaren beziehen wir ausschlieflich von unserem Metzger an der Mosel.
Unser Gemise vom Bauern aus der Nachbarschaft.

Wir begegnen Thnen immer mit einem Lacheln auf den Lippen und méchten Thnen eine tolle
., JchZeit bei uns schenken.

»IchZeit* bedeutet / Entschleunigung / Lust auf Genuss /

Lust auf die wertvollste Zeit im Leben; meine Zeit. I c @ e1t

Herzlich Willkommen
Ihre Gastgeber Familie Lemke-Hoffmann und Scharbach

und das gesamte Team der IchZeit in Cochem und Beilstein



Cheeseburger

Burgerbrétchen vom regionalen Backer,
hausgemachte Burgersofe,

180g Rindfleisch vom regionalen Metzger,
Cheddar, Tomate, Salat,

dazu Pommes Frites, Ketchup und Mayo

Burg Burger

Burgerbrétchen vom regionalen Backer,
hausgemachte Burgersol3e,

180g Rindfleisch vom regionalen Metzger,
gebratener Speck, Tomate,

Gewiirzgurke, Zwiebeln, Salat,

dazu Pommes Frites, Ketchup und Mayo

Mosel Burger

Burgerbrétchen vom regionalen Bicker,
180g Rindfleisch vom regionalen Metzger,
mit Weinbergpfirsichgelee, Salat, Mayo
und Tomate

uberbacken mit franzosischem Brie,

dazu Pommes Frites, Ketchup und Mayo

Crunchy Chicken Burger

Burgerbrétchen vom regionalen Backer,

180g Hihnchenfilet in knackiger Flakes-Panade,
Aioli, Mozarella, Rucola,

dazu Pommes Frites, Ketchup und Mayo

Veggie Burger (V)

Burgerbrétchen vom regionalen Backer,
Gemiisepatty, Weinbergpfirsichgelee,
Tomate, Kise, Salat,

dazu Pommes Frites, Ketchup und Mayo

12,90

14,90

15,90

14,90

14,90
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Fein zum Wein

Winzerplatte

Eine Auswahl von Wurst und Kiasevariation

und Schinken von unserem regionalen Metzger mit
Weintrauben, Feigensenf,

Butter und Brot serviert

Leckere, hausgemachte Flammkuchen

Flammkuchen ,,Elsdsser Art*
Schmand, Lauch und Speck

Flammkuchen ,,Gourmet* (V)
Schmand, Brie, Trauben, Preiselbeeren

Flammkuchen ,,Deluxe*
Schmand, geriucherter Lachs,
Blattspinat und Dillsenf

Flammkuchen ,,Mosella‘
Schmand, Mozzarella, Kirschtomaten, Rucola

Flammkuchen ,,Mediterran*
Schmand, Schafskise, Zwiebeln, Oliven

14,90

10,90

11,90

13,90

12,50

12,50




Kleine Kostlichkeiten

Kleine Salatbowl 4,90
Frische saisonale Salate
an hausgemachtem Dressing

Strammer Max 10,50
Landbrot mit rohem Schinken von unserem
regionalen Metzger, 2 Spiegeleiern und Salatbouquet

Currywurst
Bratwurst vom regionalen Metzger,

mit legendarer hausgemachter Currysof3e

mit Brotchen 8,50
mit Pommes Frites 9,90
mit hausgemachten Bratkartoffeln 12,50
Winzerbratwurst 10,90

vom regionalen Metzger
mit hausgemachtem, mediterranem Kartoffelsalat

Rote Bete Carpaccio 12,90
mit Ziegenkase, Edelnissen und Rucola
an Zitronenol

Gebackener Schafskise 10,90
Mediterran zubereitet mit Brot

Tartar 13,90
Feines Rindertatar von unserem regionalen Metzger
klassisch mit Eigelb, Kapern, Zwiebeln und

Cornichons mit Toastbrot



Hausgemachte Gulaschsuppe 7,50
mit Rindfleisch von unserem regionalen
Metzger mit Brot

Hausgemachte Rieslingsuppe (V) 6,80
aus unserem hauseigenen ,,IchZeit* Riesling
mit Croutons

Chicken Nuggets 5,90
mit Pommes Frites und Ketchup

Handgeschabte Spitzle 5,90
mit Champignonrahmsof3e

Kleines Schweineschnitzel 7,50
mit hausgemachtem Kartoffelstampf
oder mit Pommes Frites und Ketchup

Riuberteller : 0,00
Ein Teller mit Besteck und ihr stibitzt
bei euren Eltern




Schnitzel ,,Wiener Art*
Vom saftigen Schweinerticken vom regionalen Metzger,
taglich frisch paniert, mit Preiselbeeren

dazu Pommes Frites 12,90
oder hausgemachte Bratkartoffeln 14,90
Schnitzel ,,Jager Art* 15,90

Vom saftigen Schweineriicken vom regionalen
Metzger, tiglich frisch paniert, mit frischen
Champignons in Weilweinrahm,

dazu unsere handgeschabten Spitzle

Schnitzel ,,Cordon Bleu* 17,90
Schweinerticken vom regionalen Metzger,

mit goldbrauner Panade, tiglich frisch paniert,

mit Kise und frischem Schinken von der

Mosel gefiillt, dazu Pommes Frites

oder hausgemachte Bratkartoffeln 19,90

Winzersteak 14,90
Saftiges Schweinertickensteak vom
regionalen Metzger mit handgeschabten

Spatzle an Champignonrahmsof3e
oder an Pfeffersof3e (scharf)

Hihnchengeschnetzeltes 14,90
Geschnetzeltes vom Hihnchen mit frischen

Champignons in Weillweinrahm,

dazu unsere handgeschabten Spatzle

Schweinefiletmedaillons 18,90
Schweinefiletmedaillons vom regionalen Metzger

dazu unsere handgeschabten Spitzle

an Champignonrahmsof3e

oder an Pfeffersof3e (scharf)

, ; / Rindergulasch Burg Metternich
% In Rotwein geschmortes, frisches Rindergulasch
o // vom regionalen Metzget,

dazu hausgemachter Kartoffelstampf und Rotkohl




Grillteller Silberberg 22,50
Schweinefiletmedaillon, Rumpsteak und

Hihnchenbrust vom Grill, mit einer

Gemtsevariation und Pommes Frites

oder hausgemachte Bratkartoffeln 24,50
Rumpsteak Moselsteig 25,90
Vom regionalen Metzger mit wiirziger

Kriuterbutter,

dazu hausgemachte Bratkartoffeln und
eine Gemusevatiation

mit hausgemachter Pfeffersof3e 26,90

Rinderfilet vom Hunsriicker Rind 34,50
Regionales Rinderfilet ca. 250 gr.

mit hausgemachter Pfefferso3e und Kriuterbutter

dazu knusprige Bratkartoffeln

Fangfrisch

Unsere Forellen kommen frisch aus dem Baybachtal,
was eine sehr gute Wasserqualitit und damit auch eine
sehr gute Qualitit der Forelle garantiert.

Forelle ,,Miullerin“ 17,90
Frische, heimische Forelle, meliert gebraten, dazu
Salzkartoffeln und zetlassene Butter

mit gerésteten Mandeln 18,90
Gebackenes Lachsfilet 17 ,90

an hausgemachter Honigsenf-Dillso3e
dazu unsere handgeschabten Spitzle

\ RN :
ARSI h)
)5‘ ;)') ?’93135‘?’7135’“

&\

AN T A (i)
Y
ALY

Pz e S

7 Bohdh)

7
'y
(L

A A=)
DR )]
Uy

4, ~




Knackig frisch

Frische Salattellervariation wahlweise mit
hausgemachtem Balsamicodressing,
Vinaigrette oder hausgemachtem Joghurtdressing

mit gebratenen Chicken Streifen 12,90

mit gratiniertem Ziegenkise (V) 14,90
lecker veredelt mit Honig

mit gerauchertem Lachs

mit gebratenen Rinderstreifen




IchZeit Design-Aparthotel

Kein Restaurantbetrieb
Bergstr. 30
D-56812 Cochem

www.ichzeit-cochem.de

Hotel Haus Burg Metternich

Restaurantbetrieb
Moselstral3e 2

D-56814 Beilstein
www.hotel-burg-metternich.eu




